OBEROSTERREICH

ANFORDERUNGEN

Messen, Volkfeste, sowie
ortsveranderliche oder nichtstindige
Betriebsstitten bei Veranstaltungen

im Freien, in Zelten u.dgl.

GEMASS EU-LEBENSMIT’I‘ELHYGIENEVERORDNUNG 852/2004

INHALTSVERZEICHNIS

Aligemeine Anforderungen an Betriebsstiitten
Anforderungen an Einrichtungen, Gerite, Geschirr
Beforderung, Lagerung, Verarbeitung, Verkauf

Personalhygiene / Hygieneschulu ng

N & W N

Reinigung und Desinfektion

Eigenkontrolle / Schidlingsvorbeugung und -bekiim pfung

s I

Abfille, Abwisser und Sanitirbereich

Landessanilatsdirektion
Lebensmittelausicht
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I. Allgemeine Anforderungen an Betriebsstitten

1.1 Fur Trink- und Reinigungszwecke darf nur Wasser ve
cinwandfreies Trinkwasser nach
304/2001 vom 21. 8. 2001).

rwendet werden, dessen Qualitiit als
gewiesen ist. (Trinkwasserverordn ung, BGBL.II Nr.

Eine jihrliche Probenentnahme und Untersuchung (chemisch und baideriologisch)
mklusive Lokalaugenschein durch eine autorisierte Untersuchungsanstalt ist erforderlich,
wenn das Wasser nicht aus einer offentlichen Trinkwasserversorgung  stammit.

Bei der Versorgung von Wasser aus Tankfahrzeugen sind die Bestimmun gen der OVGW
Mitteilung W 75 zu beriicksichtigen.

Niéhere Informationen zur Durchfithrung finden sie im Internet unter:

http://www.ooe. gv.at/Beratung/Wasser/ den Link: Trinkwas
* Informationen fiir Betreiber von Trinkwasserversorgtmg

¢ Informationen fiir die Trinkwass
Behiltern.

seriiberwachung mit den
sanlagen und

crversorgung aus Tankfahrzeugen und anderen

Ein Wasseruntersuchun

gsbefund einer autorisierten Untersuchungsanstalt ist wihrend der
Veranstaltung bereitzuh

alten und bei einer Kontrolle vorzuweisen.

1.2 Der Boden im Bereich der Zubereitung und Abgabe von Lebensmitteln und Getréinken

muss staub- und weitgehendst fugenfrei sein und laufend sauber gehalten werden (z.B. kein
Schotter, Rasen, verfaulte bzw. stark verschmutzte Bretter, usw.).

1.3 Die Wiinde und Decken im Bereich der Zubereitung

von Lebensmitteln miissen glatt,
leicht zu reinigen und allenfalls desinfizierbar sein.

1.4 Es muss eine ausreichende Beleuchtung mit B

erstschutz im Bereich der Zubereitung und
Abgabe von Lebensmitteln vorhanden sein.

1.5 Mobile Koch- und Verkaufsstellen miissen gegen dulere Witterungseinfliisse wie Staub,

Regen, Sonne, etc. ausreichend geschiitzt sein.

1.6 Zur Gewihrleistung  einer angemessenen  Personalhygiene miissen zumindest n

anstaltungsplatzes geeignete WC-Anlagen und bei Bedarf

Verfiigung stehen. Im Bereich der sanitiren Anlagen miissen
ausreichend hygienische Handwaschmaglichkeiten mit FlieBwasser,

Seifenspendern,
Einweghandtiichern und Abfallbehaltern vorhanden sein.
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